
WIR BRINGEN 
       MILCH IN FORM       MILCH IN FORM

HERSTELLUNGSHINWEIS:
 unbehandelte Milch erhitzen
 Milch abkühlen lassen bis auf die notwendige Temperatur
 Produkt zur Verfestigung einbringen (für die Endfestigkeit, erhältlich bei Fa. LPM)
 mit speziellen Joghurt-Kulturen versetzen (erhältlich bei Fa. LPM)
 in die gewünschten Formen abfüllen
 in einem dichten Gefäß unter vorgegebener Temperatur und Feuchtigkeit fermentieren
 nach der Fermentation aus dem Gefäß entnehmen, auskühlen lassen und anschließend ausformen nach der Fermentation aus dem Gefäß entnehmen, auskühlen lassen und anschließend ausformen

natürlich
ungezuckert
ohne Konservierungsstoffe
ohne Aromen
ohne modifi zierte Stärke
ohne Farbstoffe
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Das neue Joguli können Sie perfekt 
mit süßen Zutaten wie Marmelade, 
Rote Grütze oder Erdbeermus etc. 
kombinieren. Joguli ist in vielen 
Formen herstellbar. Da fast keine 
separate Verpackung verwendet 
wird, ist Joguli äußerst umwelt-
schonend. Joguli ist vielseitig 
einsetzbar z.B. als Produkt für 
den bäuerlichen Hofl aden, den 
Einsatz im Catering, auf Familien-
festen, Kindergeburtstagen uvm…
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